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Manifestation d’intérêt aux Projets Tempus
Dans le cadre de l’Appel à propositions N° EAC/28/2009

	Nom et Prénom 
	Professeur KADDARI    Fatiha

	Institution d’origine
	Université Sidi Mohammed Ben Abdellah

Fès - MAROC

	Adresse e-mail
	kaddari@yahoo.fr

	Désire participer à un projet Tempus répondant aux priorités  marocaines suivantes : 
	-Triangle de la connaissance : Education-Innovation-Recherche

- formation de professeurs non universitaires
- Développement de l’enseignement tout au long de la vie
- Education

	Domaines de compétences
	· Doctorat d’état en didactiques des sciences

· Membre fondateur de la formation « Didactiques des sciences et ingénierie pédagogique » du CED Sciences et Technologies de la Faculté des Sciences Dhar el Mahraz - Fès.

· Responsable de l’équipe de recherche «  Recherche en didactique de la chimie  et des outils pédagogiques » au sein  du laboratoire de didactique et de pédagogie pour l’Enseignement de la Chimie.

· Encadrement des thèses sur des thématiques relatives à l’éducation, didactique des sciences  et TICE. 

· Plusieurs publications dans des journaux et rencontres scientifiques spécialisées

· Suivi de plusieurs formations de perfectionnement pédagogique 

· Suivi de plusieurs formations en technologie éducative et E learning. 
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Manifestation d’intérêt aux Projets Tempus
Dans le cadre de l’Appel à propositions N° EAC/28/2009

	Nom et Prénom 
	LOTFI AARAB

	Institution d’origine
	Université Sidi Mohammed Ben Abdellah

Fès - MAROC

	Adresse e-mail
	lotfiaarab@hotmail.com

	Désire participer à un projet Tempus répondant aux priorités  marocaines suivantes : 
	Projets communs nationaux Dev de cours

Ingénierie : industrie agroalimentaire

	Domaines de compétences
	Je suis directeur du laboratoire « Molécules Bioactives » à la Faculté des Sciences & Techniques de Fès.

Mes intérêts (d’enseignement et de recherche) se focalisent autour de l’agroalimentaire. 

1-Actuellement, je suis responsable de la formation (niveau licence en « Hygiène et sécurité alimentaires » au niveau de laquelle je dispense les cours de « Technologie alimentaire » et « Hygiène alimentaire ».

2-En recherches, je m’intéresse en agroalimentaire à deux volets : le premier concerne les allergies alimentaires, la mise au point de kits de dosage des allergènes au profit d’industriels et de services médicaux. Et le deuxième volet concerne la recherche de substances naturelles pouvant être utilisées pour la conservation des aliments en remplacements de produits chimiques.

3-J’ai animé des cycles de formation continue en : « Hygiène alimentaire » ; « Méthodes rapides de contrôle et suivi des aliments » au profit du secteur industriel régional. 


